DE BRABANDERE BREWERY

BAVIK SUPER PILS
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LA PILSNER SENZA COMPROMESSI.
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FERMENTAZIONE
Bassa fermentazione

STILE DELLA BIRRA
Pils non pastorizzata

COLORE
Giallo paglierino, filtrato fino al
colore limpido, non pastorizzata.

AROMA E SAPORE

Il luppolo nobile fornisce croc-
cantezza ed una piacevole
morbidezza alla birra. Ha un
carattere corposo con una
fresca amarezza.

ALCOOL
5,2%

#SENZA COMPROMESSI

Una solo Pilsner rimane fedele a sé stessa, offrendo il meglio di se stessa
senza scendere a compromessi. Nessuna giustificazione o modifica, questo
e |'unico modo per realizzarla e offrire il miglior gusto.

O Bavik Super Pils, oppure niente.

ECCEZIONALE PROCESSO DI PREPARAZIONE

Bavik Super Pils ottiene il suo gusto e aroma unici dal suo eccezionale
processo di produzione. La nostra Pilsner non é stata diluita, bensi utilizziamo
solo luppoli aromatici che garantiscono una maturazione lunga e a freddo,

la pastorizzazione é fuori discussione. La nostra Bavik Super Pils & il risultato
unico dato da questi quattro elementi.

Mai scendere a compromessi sul gusto!
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BAVIK SUPER WIT
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FERMENTAZIONE
Alta fermentazione

STILE DELLA BIRRA
Birra di frumento Belga

COLORE
Bianco Nuovoloso

AROMA E SAPORE

Beverina, rivela facilmente le
spezie usate: il coriandolo e la
buccia di arancia

ALCOOL
5,0%
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| SUPER POTERI NON TANTO SEGRETI DI QUESTO WIT BELGA?

La scorza d'arancia e il coriandolo vengono aggiunti durante I'ultima fase
della preparazione.

Bam!

Donano immediatamente ulteriore potenza e intensita alla birra,
mantenendola molto beverina e dissetante.

E il prodotto perfetto per sorprendere piacevolmente gli amanti della birra
di frumento!
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DANGEROUSSE
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UN SAPORE CHE CONQUISTATUTTI | CUORI

FERMENTAZIONE
Alta fermentazione

STILE DELLA BIRRA

Biondo scuro con sfumature
rosse, arricchita con erbe
aromatiche

COLORE
Bionda veneziana

AROMA E SAPORE
Il tuo naso & deliziato da un
incantevole e caldo aroma di
malto tostato, con un accenno
di caramello. La sottile piccant-
ezza aggiunge una dimensione
extra, sostituendo |'aria di mare
fredda con una meravigliosa
sensazione luminosa, donando
corposita e ricchezza alla birra. Il
retrogusto é liscio, rotondo e
maltato.
6,5% alc/vol

s & ALCOOL

%, IBU: 20 > 6.5%
Lo/ ¥ !

\u\""‘ E

Vrr
4 -1(:.‘]””_"-_-.11.“-

® 8 5 9 9 9 9 90 S S S S S 9SS S S O S 9 SO eSS e eSS eSS S 0SSP E DS E e E e

LASCIATI SEDURRE!

Dangerousse va servita fresca, ma non troppo.

Dopotutto, ha il sangue caldo e fredda non renderebbe al meglio i suoi
aromi tostati e le note di caramello.

Ti consiglio di rimanere sempre vigile, perché nonostante la sua apparente
leggerezza e bevibilita, bastano pochi bicchieri per farti capovolgere.
Goditi Dangerousse come un marinaio solitario in alto mare che brama per
una sirena come compagna di viaggio, oppure, una volta arrivati sulla riva,
in compagnia di un delizioso pasto.
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= PETRUS TRIPEL

PEER‘!!S TROVA ILTUO EQUILIBRIO, NELLA BIRRA E NELLA VITA!

FERMENTAZIONE
Alta fermentazione, seconda
fermentazione in bottiglia

STILE DELLA BIRRA
Tripel

COLORE
Bionda, filtrata

AROMA E SAPORE
Sapore fresco con gradevole
amarezza

ALCOOL
8,0%
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L'EQUILIBRIO PERFETTO

Petrus Tradition & una famiglia di birre che si prende cura degli amici e della
famiglia. Tre nuove ricette portano il gusto e I'esperienza in una nuova
dimensione. Amando il presente, troviamo equilibrio nella vita e nella birra,
grazie ai nostri bollitori in rame.

PETRUS TRIPEL

Petrus Tripel & una tripel unica, prodotta con tre luppoli aromatici europei.
Il gusto fresco e caratteristico di quei luppoli completano i tuoi momenti di
relax. La rifermentazione all'interno della bottiglia lascia un finale
effervescente nel vostro bicchiere.
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= PETRUS BLOND

PEERLLS TROVA ILTUO EQUILIBRIO, NELLA BIRRA E NELLA VITA!

FERMENTAZIONE
Alta fermentazione

STILE DELLA BIRRA
Bionda tradizionale

COLORE
Bronzeo, chiaro

AROMA E SAPORE
Sapore morbido, puro e
delicato.

6,5% alc/vol o ALCOOL
~ IBU:24 o 6 5%
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L'EQUILIBRIO PERFETTO

Petrus Tradition & una famiglia di birre che si prende cura degli amici e della
famiglia. Tre nuove ricette portano il gusto e |I'esperienza in una nuova
dimensione. Amando il presente, troviamo equilibrio nella vita e nella birra,
grazie ai nostri bollitori in rame.

PETRUS BLOND

Petrus Blond & una birra bionda rinfrescante che stimola le papille gustative
a voler sempre di piu.

Questa birra bionda & prodotta dai migliori luppoli aromatici, che donano un
gusto rinfrescante e piacevole, perfetto per prendersi un momento di relax!
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FERMENTAZIONE
Alta fermentazione

STILE DELLA BIRRA
Nitro quadrupel

COLORE
Estremamente scuro

AROMA E SAPORE
Malto tostato, caffé e ciliegie

ALCOOL
8,5%
8,5% alc/vol
IBU: 21 A0 —
~d "'J"I_ Acqua, malt® oY
30L
KeyKeg

® 9 5 9 9 9 9 PO S S P S S P S S S S O S S SO eSO e P eSS S S0 E P e e E e e e

Questa birra unica ottiene il suo carattere complesso grazie ai malti tostati e
alle ciliegie, ma cid che |la rende veramente unica é la tecnologia utilizzata
dai nostri mastri birrai per aggiungere azoto nella bottiglia.

PERCHE AGGIUNGERE AZOTO?
| quadrupel tendono ad essere difficili da digerire, ma |I' azoto lo mantiene

leggero e bevibile, conferendo a questa birra unica la sua schiuma vellutata e
cremosa.

UN RITUALE DI SERVIZIO UNICO

Capovolgere la bottiglia e versare forte al centro del bicchiere per attivare il
nitro.



