DE BRABANDERE BREWERY

BAVIK SUPER PILS
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LA PILSNER SENZA COMPROMESSI.
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FERMENTAZIONE

Bassa fermentazione

STILE DELLA BIRRA
Pils non pastorizzata

COLORE
Giallo paglierino, filtrato fino al
colore limpido, non pastorizzata.

AROMA E SAPORE

Il luppolo nobile fornisce croc-
cantezza ed una piacevole
morbidezza alla birra. Ha un
carattere corposo con una
fresca amarezza.

ALCOOL
5,2%

DISPONIBILE NEI FORMATI
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#SENZA COMPROMESSI

Una solo Pilsner rimane fedele a sé stessa, offrendo il meglio di sé stessa
senza scendere a compromessi. Nessuna giustificazione o modifica, questo
e |'unico modo per realizzarla e offrire il miglior gusto.

O Bavik Super Pils, oppure niente.

ECCEZIONALE PROCESSO DI PREPARAZIONE

Bavik Super Pils ottiene il suo gusto e aroma unici dal suo eccezionale
processo di produzione. La nostra Pilsner non é stata diluita, bensi utilizziamo
solo luppoli aromatici che garantiscono una maturazione lunga e a freddo,

la pastorizzazione é fuori discussione. La nostra Bavik Super Pils & il risultato
unico dato da questi quattro elementi.

Mai scendere a compromessi sul gusto!



DE BRABANDERE BREWERY

BAVIK SUPER WIT
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FERMENTAZIONE
Alta fermentazione

STILE DELLA BIRRA
Birra di frumento Belga

COLORE
Bianco Nuovoloso
2
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| SUPER POTERI NON TANTO SEGRETI DI QUESTO WIT BELGA?

La scorza d'arancia e il coriandolo vengono aggiunti durante |'ultima fase
della preparazione.

Bam!

Donano immediatamente ulteriore potenza e intensita alla birra,
mantenendola molto beverina e dissetante.

E il prodotto perfetto per sorprendere piacevolmente gli amanti della birra
di frumento!
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DANGEROUSSE
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UN SAPORE CHE CONQUISTATUTTI | CUORI

FERMENTAZIONE
Alta fermentazione

STILE DELLA BIRRA

Biondo scuro con sfumature
rosse, arricchita con erbe
aromatiche

COLORE
Bionda veneziana

AROMA E SAPORE

Il tuo naso & deliziato da un
incantevole e caldo aroma di
malto tostato, con un accenno
di caramello. La sottile piccant-
ezza aggiunge una dimensione
extra, sostituendo |'aria di mare
fredda con una meravigliosa
sensazione luminosa, donando
corposita e ricchezza alla birra. Il
retrogusto é liscio, rotondo e
maltato.

ALCOOL
6,5%

DISPONIBILE NEI FORMATI
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LASCIATI SEDURRE!

Dangerousse va servita fresca, ma non troppo.

Dopotutto, ha il sangue caldo e fredda non renderebbe al meglio i suoi
aromi tostati e le note di caramello.

Ti consiglio di rimanere sempre vigile, perché nonostante la sua apparente
leggerezza e bevibilita, bastano pochi bicchieri per farti capovolgere.
Goditi Dangerousse come un marinaio solitario in alto mare che brama per
una sirena come compagna di viaggio, oppure, una volta arrivati sulla riva,
in compagnia di un delizioso pasto.
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EZEL
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CARATTERE TESTARDO.

FERMENTAZIONE
Alta fermentazione

STILE DELLA BIRRA
Blond

COLORE
Bronzeo, chiaro

AROMA E SAPORE
Birra bionda dal sapore delicato
ma carattere forte

ALCOOL
6,5%

DISPONIBILE NEI FORMATI
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DONKEY?

"Donkey” (= Asino) € il soprannome che viene usato per alcuni abitanti e,

in alcuni casi per interi villaggi, nelle Fiandre. Per queste comunita la parola
"asino" simboleggia la pazienza, la costanza e la fiducia in sé stessi.

Cosi é la "EZEL", una birra bionda di altissima qualita, dal sapore delicato
ma dal carattere feroce.

Perfetta durante i pasti!
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FERMENTAZIONE
Birra 100% invecchiata in rovere

STILE DELLA BIRRA
Sour invecchiata in foeders

COLORE
Biondo-oro, limpido

AROMA E SAPORE
Sapore complesso, molto acida
con spiccate note fruttate

ACIDITA
5/5

ALCOOL
7.3%

DISPONIBILE NEI FORMATI
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MAGIA NELLA SALA FOEDER

Solo il mastro birraio puo cogliere appieno il complesso processo di
produzione della birra. E lui che supervisiona la misteriosa microbiologia che
si sussegue nelle botti di rovere. Il perfetto connubio tra scienza ed un
pizzico di magia diventa presto una realta.

PETRUS AGED PALE

Petrus Aged Pale & una birra 100% foeder, invecchiata per 24 mesi nelle
nostre botti di rovere. Da anni ¢ il riferimento per le birre acide. Inoltre, sin
dalla fondazione del birrificio, questa birra & stata miscelata con altre birre
per conferire loro sapori e aromi freschi e leggermente aciduli caratteristici
di questa Petrus Aged Pale.
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= PETRUS BLOND

PEER‘;!S TROVA ILTUO EQUILIBRIO, NELLA BIRRA E NELLA VITA!

FERMENTAZIONE
Alta fermentazione

STILE DELLA BIRRA
Bionda tradizionale

COLORE
Bronzeo, chiaro

AROMA E SAPORE
Sapore morbido, puro e
delicato.

ALCOOL
6,5%

DISPONIBILE NEI FORMATI
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L'EQUILIBRIO PERFETTO

Petrus Tradition & una famiglia di birre che si prende cura degli amici e della
famiglia. Tre nuove ricette portano il gusto e |'esperienza in una nuova
dimensione. Amando il presente, troviamo equilibrio nella vita e nella birra,
grazie ai nostri bollitori in rame.

PETRUS BLOND

Petrus Blond & una birra bionda rinfrescante che stimola le papille gustative
a voler sempre di piu.

Questa birra bionda & prodotta dai migliori luppoli aromatici, che donano un
gusto rinfrescante e piacevole, perfetto per prendersi un momento di relax!
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FERMENTAZIONE
Alta fermentazione

STILE DELLA BIRRA
Nitro quadrupel

COLORE
Estremamente scuro

AROMA E SAPORE
Malto tostato, caffé e ciliegie

ALCOOL
8,5%

DISPONIBILE NEI FORMATI
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Questa birra unica ottiene il suo carattere complesso grazie ai malti tostati e
alle ciliegie, ma cid che |la rende veramente unica é la tecnologia utilizzata
dai nostri mastri birrai per aggiungere azoto nella bottiglia.

PERCHE AGGIUNGERE AZOTO?

| quadrupel tendono ad essere difficili da digerire, ma |I' azoto lo mantiene
leggero e bevibile, conferendo a questa birra unica la sua schiuma vellutata e
cremosa.

UN RITUALE DI SERVIZIO UNICO
Capovolgere |a bottiglia e versare forte al centro del bicchiere per attivare il
nitro.
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= PETRUS TRIPEL

PEE&‘:!S TROVA ILTUO EQUILIBRIO, NELLA BIRRA E NELLA VITA!

FERMENTAZIONE
Alta fermentazione, seconda
fermentazione in bottiglia

STILE DELLA BIRRA
Tripel

COLORE
Bionda, filtrata

AROMA E SAPORE
Sapore fresco con gradevole
amarezza

ALCOOL
8,0%

DISPONIBILE NEI FORMATI
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L'EQUILIBRIO PERFETTO

Petrus Tradition & una famiglia di birre che si prende cura degli amici e della
famiglia. Tre nuove ricette portano il gusto e I'esperienza in una nuova
dimensione. Amando il presente, troviamo equilibrioc nella vita e nella birra,
grazie ai nostri bollitori in rame.

PETRUS TRIPEL

Petrus Tripel & una tripel unica, prodotta con tre luppoli aromatici europei.
Il gusto fresco e caratteristico di quei luppoli completano i tuoi momenti di
relax. La rifermentazione all'interno della bottiglia lascia un finale
effervescente nel vostro bicchiere.
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FERMENTAZIONE
Seconda fermentazione
completa in bottiglia.

STILE DELLA BIRRA
Impossibile classificarla. Un
tentativo ambizioso potrebbe
farcela definire un'acidula tripla
bionda fortemente luppolata.

COLORE

Biondo dorato. A causa della
fermentazione il suo colore
limpido rimane offuscato.

J = AROMA E SAPORE

| R . Raffinata amarezza luppolata,

- : ) acidula, con una base solida e

\ fermentazione secondaria

8 sottile.
——

ALCOOL
8,0%

DISPONIBILE NEI FORMATI
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1894 e stata creata per celebrare il 120° anniversario del birrificio.
Cingue generazioni di birrifici a conduzione familiare, che forniscono con
orgoglio birre innovative all'interno di una bottiglia unica.

LA BIRRA PERFETTA PER L'APERITIVO

Puoi offrirla al posto dello champagne, del Cava o del Gin Tonic e
sicuramente | tuoi ospiti ne rimarranno sorpresi!

Consiglio per il servizio: utilizzare un bicchiere da vino.

Questo da alla birra lo stile che merita.

COMBINAZIONE DI SAPORI UNICA

La 1894 € un'audace combinazione tra una tripla bionda fortemente luppola-
ta e una birra molto rinfrescante, & invecchiata nelle botti di rovere e succes-
sivamente sottoposta a rifermentazione in bottiglia.



